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MONDAY to FRIDAY
12:00 - 15:00

all mains under 20
add any starter +5
add dessert +5

STARTERS

GREEK SALAD
Tropea-Zwiebel - Kalamata-Olive - Tomate - Gurke - Feta-Mousse - Haselnuss - Olivenol

SPICY TUNA TARTAR
Gelbflossen-Thunfisch - Ponzu - Sesam

BEEF TARTAR
handgeschnittenes Rinderfilet - Tropea-Zwiebel - Kapern - Café de Paris Emulsion

MAINS ASPARAGUS TIME

PRINCESS CHEESEBURGER AU POIVRE 18
gereifter Cheddar - Pfeffersauce ,,Café de Paris“ - French Fries

WHITE ASPARAGUS 18
weifSer Spargel - in Butter geschwenkte Kartoffeln - Sauce Hollandaise

GOLDEN VEAL SCHNITZEL 19 wahlweise mit:
Kalbsschnitzel Saftschinken +6
in Butter geschwenkte Kartoffeln - Sauce Béarnaise Lachsfilet +14
Kalbsschnitzel +16
TUNA STEAK 19 Rumpsteak 200g +25

Thunfisch Steak - Zucchini Salat - Zitronen Dressing

BRAISED LAMB LEG 19
geschmorte Lammbkeule - Lauch Salat - Panko - Dattel Jus

CAESAR SALAD 15
wahlweise mit:
Garnelen +4
Zitronenhéhnchen +4

WILD GARLIC RAVIOLI 19
Bdrlauch Ravioli - gefiillt mit Spargel

Sahne - Parmesan

GRILLED ASPARAGUS 16
gegrillter Spargel - Stracciatella-Creme

Harissa-0l - Panko

DESSERT

GREEK YOGURT & HONEY
hausgemachter gefrorener griechischer Joghurt
mit Thymianhonig - Pistazie - Orangenzeste

ESPRESSO +2
oder INGWER SHOT +2
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